Ciasto piernikowe z jabtkami

O

czas przygotowania: 120 min

Sktaciniki

MASA PIERNIKOWA:

® Piernik Gellwe - 1opakowanie
®  Jajka (rozmiar L) - 3 sztuki

® Masto-100g

® Mieko - 100 ml

® Jabtka-500g¢g

® Cukier - 2 tyzki

MASA ORZECHOWA:

®  Orzechy wtoskie -300 g

®  Mieko - 250 ml

® Cukier wanilinowy Gellwe - 1torebka15 g
® Cukier puder-100g

® Alkohol (wédka lub rum) - 80 ml
.

Powidta sliwkowe - 300 g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

P99

poziom trudnosci: frudny

Zawarto$¢ opakowania Piernika Gellwe wsyp do miski, dodaj z6ttka,
miekkie masto oraz mleko. Miksuj okoto 4 minuty do uzyskania jednolitej
masy.

Biatka z 2 tyzkami cukru ubij na sztywngq piane.

Mase piernikowq delikatnie potqgcz z pokrojonymi jabtkami i piang. Piecz
w piekarniku okoto 1godziny.

Mleko zagotuj, dodaj zmielone orzechy, cukier wanilinowy Gellwe oraz
cukier puder. Gotuj okoto 10 minut. Odstaw do przestudzenia.

Masto utrzyj na ,,biato”, nastepnie stopniowo dodawaj przestudzong
mase orzechowq, a na kohcu alkohol.

Na wystudzony piernik wyt6z mase orzechowq. Wierzch posmaruj
powidtami sliwkowymi. Cato$é mozesz urozmaicié¢ polewq czekoladowq.

Smacznego!
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Ciasto piernikowe z jabtkami

Piernik klasyczny
Mieszanka do domowego wypieku ciasta. Piernik klasyczny wedtug oryginalnej

receptury Gellwe.
Opakowanie zawiera: 375 g

Cukier wanilinowy 16g
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wy$mienitego zapachu wypiekdw.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g



