Ciasto z gruszkami

O

czas przygotowania: 60 min

P99

poziom trudnosci: frudny

Sktaciniki

Magka pszenna - 300 g

Ser biaty ttusty - 250 g

Cukier - 4 tyzki

Cukier wanilinowy Gellwe - 1torebka 15 g

Olej sojowy - 6 tyzek

Mleko - 6 tyzek

Proszek do pieczenia Gellwe - 1tyzka

Skérka otarta z jednej cytryny - wedle uznania

Sél - szczypta

NADZIENIE:

Gruszki w syropie - 2 puszki

Jajka (rozmiar L) - 4 sztuki

Mleko - 1szklanka

Cukier - 6 tyzek

Budyn waniliowy Gellwe - 1 opakowanie

Wibrki kokosowe - 200 g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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Do zmielonego sera dodgj cukier, cukier wanilinowy Gellwe, olej sojowy,
mleko i s6l. Catos¢ ucieraj mikserem na gtadkg mase.

Nie przerywajqc ucierania powoli wsyp mgke wymieszang z proszkiem do
pieczenia Gellwe

i otartq skérke z cytryny. Wyrdb gtadkie ciasto, nastepnie przetbéz na
duzq blaszke wytozong papierem do pieczenia.

Dwa cate jajka i dwa z6ttka utrzyj z czterema tyzkami cukru. Dodaj
potowe widrek kokosowych, mleko i budyh waniliowy.

Tak przygotowany krem wylej na ciasto, a nastepnie ut6z na nim obrane
i pokrojone w cienkie éwiartki gruszki. Piecz okoto 45 minut w piekarniku
nagrzanym do temperatury 200°C.

Pozostate dwa biatka ubij na sztywng piane z dwoma tyzkami cukru.

Przetéz tyzkq na ciasto i posyp pozostatymi wiérkami kokosowymi.
Ponownie wstaw do piekarnika nagrzanego do temperatury 180°C na
okoto 10-15 minut.

Smacznego!
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‘ Ge"m DUZA PORCJA

na 1 kg maki

Proszek
pieczenia

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Ciasto z gruszkami

Cukier wanilinowy 168
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Buclyn smietankowy
Budyn o smaku $mietankowym w proszku na 500 ml mleka.

Opakowanie zawiera: 40g

Proszek clo pieczenia 302

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyrosniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcdw.

Podwéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



