Cynamonowe muffinki ze slivwkami
i buclyniem smietankowym

O

czas przygotowania: 90 min

P99

poziom trudnosci: frudny

Puszyste muffinki z nutg cynamonu i pomaranczy, wypetnione aromatycznym nadzieniem éliwkowym i kremowym budyniem
$mietankowym Gellwe. Cato$é dopetnia chrupigca posypka z migdatéw i okruszkdw ciasta. ldealna propozycja na jesienny deser do

kawy lub herbaty.

Porcja: 9 muffinek

Sktacdniki

Muffinki:
® Mgka orkiszowa typ 650 - 220 g

Jajka - 2 szt.
Cukier -100g
Mleko - 120 ml
Olej - 80 ml

® o o o

Proszek do pieczenia Gellwe - 1,5 tyzeczki

Cynamon - 1,5 tyzeczki

® Suszona, mielona skérka pomaranczowa - 1/2
tyzeczki (lub skérka otarta z 1/2 pomarahczy)

® S6l - szczypta

Nadzienie $liwkowe:

®  Sliwki bez pestek - 250 g
® Cukier - 1tyzka

® Woda - 2-3 tyzki

Sposob przygotoweanic
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W misce wymieszaj rézgq jajka, cukier i szczypte soli. Dodaj mleko oraz
olej, a nastepnie mgke, proszek do pieczenia, cynamon i skérke
pomaranczowq. Krétko wymieszaj, tylko do potgczenia sktadnikéw.

Forme do muffinek wytéz 9 papierowymi papilotkami. Napetnij je
ciastem do okoto 2/3 wysokoéci. Piecz w piekarniku rozgrzanym do
180°C (gbéra-dét) przez 20-23 minuty, do suchego patyczka. Po
upieczeniu pozostaw do catkowitego wystudzenia.

Sliwki pokréj na mate kawatki i przetéz do rondelka. Dodaj cukier oraz
wode. Du$ na matym ogniu przez okoto 10 minut, az owoce zmiekng, a
nadzienie zgestnieje. Odstaw do wystudzenia.

Budyh $§mietankowy Gellwe przygotuj zgodnie z instrukcjg na
opakowaniu, uzywajgc 300 ml mleka i 2 tyzek cukru. Gotowy budynh
przykryj folig spozywczq tak, aby dotykata jego powierzchni. Odstaw do
catkowitego wystudzenia.



Budyn $mietankowy: o W wystudzonych muffinkach wydrqgz otwory za pomocq metalowego

wykrawacza, pozostawiajgc warstwe ciasta na dnie i przy brzegach. Do
kazdego otworu natéz porcje nadzienia $liwkowego, a nastepnie wyciénij
na wierzch budyn $mietankowy.

® Budyn $mietankowy Gellwe - 1 opakowanie
® Mieko - 300 ml
®  Cukier - 2 tyzki

) Wydrgzone fragmenty ciasta pokrusz i wymieszaj z uprazonymi
Dekoracja:

ptatkami migdatéw. Gotowq posypkq udekoruj muffinki.
® Okruszki wydrgzonego ciasta

®  Prazone ptatki migdatéw - do posypania

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Cynamonowe muffinki ze sliwkami i budyniem smietankowym

‘ Gm DUZA PORCJA

a1 kg maki
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Proszek

pieczenia

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Proszek clo pieczenia 302

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakoéci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcdw.

Podwéjna porcja na kg mgki.

Opakowanie zawiera: 30g

Buclyn smietankowy
Budyn o smaku $mietankowym w proszku na 500 ml mleka.

Opakowanie zawiera: 40g



