Deser czekoladowo-gruszkowy
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czas przygotowania: 20 min
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Gruszki - 2 sztuki

Budyn czekoladowy Gellwe - 1torebka
Mleko - 500 ml

Cukier - 2 tyzki

Cukier wanilinowy Gellwe - 1torebka 15 g
Miéd lipowy lub akacjowy - 2 tyzki

Cynamon mielony - wedle uznania

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

¥

poziom trudnosci: tatwy

Sposob przygotowenic

o Budyn czekoladowy Gellwe przygotuj wedtug przepisu na opakowaniu i
przelej do szklanych pucharkéw.

Umyte gruszki obierz, podziel na potéwki i wyjmij gniazda nasienne.
Nastepnie podziel na czgstki.

Na patelni rozgrzej miéd z dodatkiem cynamonu i cukru wanilinowego
Gellwe. Wt6z gruszki i smaz do momentu uzyskania ztotego koloru.

Ciepte gruszki ut6z dekoracyjnie na budyniu. Mozesz udekorowaé
listkami S$wiezej miety.

Smacznego!

& 0 O



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Deser czekolacdowo-gruszkowy

Buclyn czekolaclowy
Budyn o smaku czekoladowym w proszku na 500 ml mleka.

Opakowanie zawiera: 45g

@ Cukier wanilinowy 16g
Cl:ll.(ler | Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wyémienitego zapachu wypiekdw.
WanllanW\[ Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

-

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



