Babkea z gotoweanych pomearanczy

® P99

czas przygotowania: 120 min poziom trudnoéci: trud ny

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic

CIASTO: o Pomarancze zalej zimng wodg, doprowadz do wrzenia i gotuj 30-35

® pomarahcze - 2 mate minut. Ostudz, pokroj, usuh pestki i zblenduj na gtadkie puree. Odmierz
200g.

® jajka - 4 szt. °

® masto (roztopione) - 120g

® mgka - 2509 Jajka ubij z cukrem, cukrem wanilinowym i solq na jasng, puszystg mase
ok. 10 minut).

®  cukier wanilinowy Gellwe - 1tyzeczka ( inut)

®  proszek do pieczenia Gellwe - 2 tyzeczki

®  soda oczyszezona Gellwe - 1/2 tyzeczki Zmniejsz obroty miksera i cienkq struzkq wlej roztopione masto,

® kukruma - 1/4 tyzeczki ncs’rep.nu? dodaqj puree z pomaranczy. Krétko zmiksuj do potgczenia
sktadnikow.

® 54l - szczypta

POLEWA KAKAOWA: Dodaj przesiang mgke z proszkiem do pieczenia, sodg i kurkumg.

Delikatnie wymieszaj rézgq lub topatkq.
® masto - 60g

® cukier puder - 50g
®  mileko - 20ml Przetéz mase do formy wysmarowanej mastem i oprészonej magkg.
°

kakao Gellwe - 2 tyzki

czekolada - 3-4 kostki Piecz w 170°C (gbra-doét) przez ok. 40-45 minut, do suchego patyczka.

Wyjmij z formy po przestudzeniu i pozostaw do catkowitego ostygniecia.

W rondelku podgrzej masto, cukier puder, mleko i kakao, mieszajgc do
zgestnienia (nie gotuj).
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° Zdejmij z ognia, dodaj czekolade i mieszaj do rozpuszczenia (opcjonalnie
zblenduj).

@ Ostudz polewe do odpowiedniej konsystencji i udekoruj babke.

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Babke z gotoweanych pomearanczy

Cukier wanilinowy 168

Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania
kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Proszek clo pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewno$¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwdjna porcja na kg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Socda oczyszczona 708

Soda oczyszczona ma szereg zastosowan w kazdym domu.

Zastosowania sody oczyszczonej:

- do pieczenia jako $rodek spulchniajgcy do ciast oraz usztywniajgcy piane z
biatek

- eliminuje intensywny zapach

- soda idealnie pochtania nieprzyjemny zapach
- Usuwa zanieczyszczenia i zabrudzenia

- jest bardzo pomocna przy myciu okien

- $wietnie sprawdza sie jako wybielacz do tkanin

- doskonale usuwa ttuste plamy na sztucznych tkaninach



Jest idealnym zamiennikiem proszku do pieczenia.

Bardzo dobrze sprawdzi sie réwniez jako preparat do udrazniania rur i
czyszczenia zabrudzen.

Usuwa kamien z czajnika, pochtania nieprzyjemny zapach w lodéwce, czysci
ttuste plamy na tkaninach i sprawdzi sie jako wybielacz do prania.

Opakowanie zawiera: 70 g

Keikcto Extra Ciemne
Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



