Sernik lodowy

© 99

czas przygotowania: 25 min poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic

ser twarogowy ttusty - 500 g Masto utrzyj z cukrem w trakcie dodajgc pojedynczo z6ttka.
jajka - 5 sztuk
cukier -200g Dodaj biaty ser przekrecony przez maszynke do mielenia.
masto - 1kostka

Po uzyskaniu jednolitej masy, dodaj pokrojone w kostke i odcedzone z

cukier wanilinowy Gellwe - 1 opakowanie ) .
syropu wszystkie owoce konserwowe oraz truskawki.

brzoskwinie w syropie - 1 puszka

L]
L
L
L]
® aromat cytrynowy Gellwe - 1opakowanie
L]
L
® ananas w syropie - 1puszka

L]

truskawki éwiese - 1szklanka Na koniec dodaj ubitg na sztywno piane z biatek.

Catos¢ wlej do formy i wstaw do zamrazalnika.

Smacznego!
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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Cukier ’
wanilinowy

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Sernik loclowy

Cukier wanilinowy 168
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Aromat cytrynowy
Aromat cytrynowy o intensywnym smaku, idealnie pasuje jako dodatek do ciast

i deserow.
Gwarancja wspaniatych wypiekow.

Opakowanie zawiera: 12ml



