Amatorski Cobler

O

czas przygotowania: 15 min

Sktacniki

Budyn $mietankowy Gellwe - 1opakowanie
Mleko - 1litr

Cukier - 3 tyzki

Sok wisniowy - 4 tyzki

Wisnie drylowane mrozone - 1szklanka
Cukier puder - 2 tyzki

Starta czekolada - wedle uznania

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

¢

poziom trudnosci: tatwy

Sposob przygotowenic
o Przygotuj rzadki budyn $mietankowy Gellwe z podwdjnej ilosci mleka i

cukru. Odstaw do przestudzenia.

Wymieszaj wiénie z cukrem pudrem i sokiem wisniowym. Podgrzej do
momentu rozpuszczenia sie cukru.

Schtodzone wisnie wymieszaj z rzadkim budyniem.
Przelej do wysokich szklanek i posyp startqg na grubym oczku czekoladg.

Smacznego!
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Amatorski Cobler

Buclyn smietankowy
Budyn o smaku $mietankowym w proszku na 500 ml mleka.

Opakowanie zawiera: 40g



