Babeczki pistecjowe z orzechami

© 9

czas przygotowania: 25 min poziom trudnosci: ’rofwy

Sktacniki Sposob przygotowenic
CIASTO: o Przygotuj ciasto. Mieszanke do wypieku babeczek wsyp do miski, dodaj
® Babeczki pistacjowe Gellwe - 1 opakowanie jajka, olej i mleko. Wszystko razem wymieszaj tyzkq lub mikserem. Dodaj

o ) . zawartosc¢ saszetki z czekoladkami i wymieszaj.
® jajko (rozmiar L) - 2 sztuki

® olej-100ml

mleko - 100 ml ° Duzq ptaskq blache lub forme do mufinek wyt6z papierowymi
foremkami. Do foremek wtéz przygotowane ciasto. Catosé wstaw do

]

nagrzanego piekarnika (opcja pieczenia: géra-doét) i piecz okoto 20
LUKIER: minut w 180°C.
® cukier puder -150 g

®  sokzcytryny - 2 tyzki
e Przygotuj lukier. Cukier puder utrzyj z sokiem z cytryny na gtadki, gesty
® orzechy (pistacje, orzechy wtoskie, nerkowce) - do lukier. Babeczki posmaruj lukrem i udekoruj orzechami.
dekoracji

o Smacznego!

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Babeczki pistacjowe z orzechami

Babeczki o smaku pisteacjowym z czekoleicle

Babeczki o smaku pistacjowym z kawatkami czekolady. Propozycja

wysémienitego deseru o oryginalnym smaku. Nowe babeczki Gellwe zachwycqg
kazdego tasucha!

Opakowanie zawiera: 290 g



