Greckie bahbeczki wytrenwne z fete
i oliwkami
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czas przygotowania: 25 min

¥

poziom trudnosci: tatwy

Puszyste, wytrawne babeczki z fetq i czarnymi oliwkami, sygnowane przez Anne Muche - prosty pomyst na przekgske inspirowang

greckimi smakami.
Sktaciniki

® Babeczki Wytrawne Gellwe - Greckie Smaki - 1
opakowanie

®  Jajka - 2 sztuki
Olej-100 ml
Mleko - 150 ml

Ser feta - opcjonalnie, wedtug uznania
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Czarne oliwki - opcjonalnie, wedtug uznania

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Sposoh przygotoweanic
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Piekarnik rozgrzej do 180°C, grzanie géra-dét, bez termoobiegu. Na
blasze ustaw 12 papierowych foremek dotgczonych do opakowania.

Zawarto$¢ saszetki wsyp do miski. Dodqj jajka, olej i mleko, a nastepnie
mieszdaj tyzkqg przez okoto 1 minute, az do uzyskania jednolitej
konsystencji.

Przygotowane ciasto réwnomiernie rozdziel pomiedzy 12 papierowych
foremek.

Fete pokréj w drobnq kostke, a czarne oliwki w plasterki. Roztéz je na
wierzchu przygotowanych babeczek.

Babeczki wstaw na srodkowy poziom rozgrzanego piekarnika i piecz
przez okoto 15-18 minut.

Po upieczeniu wyjmij babeczki z piekarnika i pozostaw do lekkiego
ostudzenia. Najlepiej smakujq jeszcze ciepte.



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Greckie habeczki wytrewne z fete i oliwkami

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Babeczki greckie smeiki

Greckie inspiracje w formie pysznych, wytrawnych babeczek, ktére przygotujesz
szybko i bez zbednych komplikagji. Swietnie sprawdzg sie jako lunch do szkoty lub
pracy, dodatek do deski seréw, przekgska na piknik lub spotkanie z przyjaciétmi.
Produkt sygnowany przez Anne Muche to prosty sposéb na wytrawng przekgske
w §rédziemnomorskim stylu.



