Brioszki zajeczki

® P99

czas przygotowania: 150 min poziom trudnosci: 1-rudny

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic

CIASTO: o Do miski wsyp mgke, drozdze, cukier, budyh w proszku oraz sél.

® mgka pszenna typ 550 - 500g

® drozdze instant Gellwe - 7g o o o )
Dodaj ciepte mleko, jajka, miekkie masto i aromat cytrynowy.

®  budyn $mietankowy Gellwe - 1 opakowanie (40 g)

®  $61-1/2 tyzeczki

® mieko ciepte - 200 ml ° Woyrabiaj recznie lub mikserem z hakiem przez okoto 10 minut, az ciasto
bedzie gtadkie i elastyczne.

® jajka - 2 sztuki

® masto miekkie-80g

™ Gotowe ciasto przykryji odstaw w ciepte miejsce na okoto 1,5 godziny, az

aromat cytrynowy Gellwe - 1tyzeczka
podwoi objetos¢.

DODATKOWE:
® jajko - 1sztuka Wyroéniete ciasto podziel na 10 réwnych czesci. Z kazdej uformuj kulke -
® mleko - 1yzka gtéwke. Z niewielkiego kawatka ciasta uformuj dwa cienkie wateczki i
potqcz je z gtdwkq, tworzqgc uszy.
® jadalny pisak do dekoracji - 1sztuka

Uformowane zajgczki utdz na blasze wytozonej papierem do pieczenia.
Przykryj i odstaw na okoto 30 minut.

Jajko wymieszaj z mlekiem i posmaruj nim zajgczki. Piecz w piekarniku
nagrzanym do 180°C (géra-dét) przez okoto 15 minut, az bedg ztociste.

Po catkowitym wystudzeniu narysuj oczka i pyszczek przy uzyciu
jadalnego pisaka.
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Brioszki zajeczki

Drozelze suche 7g

Drozdze suszone instant Gellwe to niezawodny wybér do domowych wypiekow,
ktéry nie wymaga rozrabiania i zapewnia szybkie oraz réwnomierne wyrastanie
ciasta. 1 opakowanie drozdzy instant 7g odpowiada 25 g drozdzy $wiezych.

Opakowanie zawiera 7g

Aromat cytrynowy

Aromat cytrynowy o intensywnym smaku, idealnie pasuje jako dodatek do ciast
i deserdw.
Gwarancja wspaniatych wypiekdw.

Opakowanie zawiera: 9ml

Buclyn smietankowy
Budyn o smaku $mietankowym w proszku na 500 ml mleka.

Opakowanie zawiera: 40g



