Brzoskwiniowe chearlotte
2 truskawkami

O

czas przygotowania: 40 min

Al

poziom trudnosci: $redni

Sktadniki

® Sernik na zimno Gellwe - 1 opakowanie

® mleko - 500 ml

® serek homogenizowany o smaku brzoskwiniowym
-2sztpook.150 g

® biszkopty podtuzne - 1opakowanie ok. 200 g

® biszkopty okrggte - 6-8 sztuk

® iruskawki-80g

L

bezy do dekoracji - dowolna iloéé¢

Sposoh przygotoweanic

O

Forme o $rednicy 17 cm wy+6z papierem do pieczenia, samo dno,
Wypuszczajqc papier na zewngtrz.

Forme przy bokach wyt6z biszkoptami, jeden przy drugim, przycinajgc
koncéwke z jednej strony, aby byta réwna i biszkopciki trzymaty pion w
foremce. Spod wy16z okrqggtymi biszkopcikami.

Zawarto$é¢ opakowania sernika na zimno wsyp do miski, zalej gorgcym
mlekiem i wymieszaj do catkowitego rozpuszczenia. Odstaw do
momentu, az masa zacznie gestnied.

Tezejgcq mase ubij za pomocq miksera na wysokich obrotach (okoto 3
minuty), nastepnie dodaj brzoskwiniowe serki homogenizowane i ubijaj
przez kolejne 2 minuty.

Doddaj pokrojone w drobng kostke truskawki i wymieszaj.

Mase wlej do formy i wstaw do lodéwki na ok. 1godzine. Gotowy deser
ostroznie wyjmij z formy i przetéz na patere.

Udekoruj truskawkami i bezami, oprész cukrem pudrem, bqdz
pokruszonymi bezami i przewigz deser wstqgzeczkg.



o Smacznego!

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Brzoskwiniowe charlotte z truskawkecmi

Sernik na zimno
Lekkie, delikatne i pyszne ciasto na zimno. Sprawdzi sie nie tylko ze $wiezymi
owocami ale i galaretkg Gellwe. To wySmienity deser dla catej rodziny nie tylko

na ciepte ale i chtodne dni.

Opakowanie zawiera: 193g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



