Ciasteczkea brownie z Rewcatkcami
czekolacdy i Zureawineg = 30 sztuk

® 9

czas przygotowania: 45 min poziom trudnosci: ’rofwy

Skteciniki Sposob przygotowenic
masto - 60 g o 3/4 czekolady potam na kawatki, reszte posiekaj. W rondelku rozpusé
masto. Dodaj potamang czekolade i mieszaj, az sie rozpusci i potqczy z

L
® gorzka czekolada - 200 g
o mastem. Zdejmij z ognia.

jajko (rozmiar L) - 2 sztuki

® cukier wanilinowy Gellwe - 2 tyzeczki

® mgka pszenna-50g ° Do miski wbij jajka, dodaj cukier i cukier wanilinowy, miksuj, az powstanie
puszysta masa.

®  kakao Gellwe - 2 tyzeczki

® proszek do pieczenia Gellwe - 1/2 tyzeczki Dodaj rozpuszczong czekolade z mastem i doktadnie wymieszaj.

®

suszona zurawina - 50 g

e Nastepnie dodaj mgke, kakao i proszek do pieczenia. Ponownie
wymieszaj mikserem.

Na koniec wsyp posiekang czekolade i zurawine, delikatnie wymieszaj
tyzkq.

o Miske przykryj folig spozywczq i wstaw do zamrazarki na 10 minut.

Ptaskq blaszke wytéz papierem do pieczenia. Na papierze uktadaj,
zachowujgc spore odstepy, po 1tyzce masy czekoladowe;.

Wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz 12 minut w temperaturze 180°C.
Wyjmij i ostudz.

O

Smacznego!

o

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Ciasteczka brownie z kawatkami czekolacly i Zurcawing - 30 sztuk
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Cukier wanilinowy 168
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Kakeio Extra Ciemne

Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Proszek co pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnosé wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwéjna porcja na kg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



