Migclatowe ciasteczke z kremem

© 99

czas przygotowania: 30 min poziom trudnosci: $redni

Przepis na przygotowanie ok. 30 ciasteczek

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
CIASTO: o Przygotuj ciasto. Do miski wsyp mgke, zmielone orzechy, posiekane
® smielone migdaty - 200 g masto, cukier puder, jajko i aromat, wszystko razem wymieszaj na

tadkq mase i odstaw na godzinke do lodéwki.
® mgkapszenna-200g 9 q e g e

® masto-200g
®  cukier puder -150 g Ptaskq blaszke wytéz papierem do pieczenia. Z ciasta formuj w dtoniach
- iar M) - 1 sztuk kulki wielkosci matego orzecha wtoskiego i uktaddj je na blaszce w
ajka (rozmiar M) - 1sztuka

1 odstepach okoto 4 cm. Wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz okoto 15
®  aromat migdatowy Gellwe - 1opakowanie minut w 180 st.C.
® 5ol - szczypta

Przygotuj krem. Smietanke podgrzej w rondelku, dodaj potamang

KREM:

czekolade i mieszaj, az sie rozpusci. Zdejmij z ognia i wystudz. Zimny krem

® gorzkaczekolada-100g wymieszaj z miekkim mastem i odstaw na chwile do lodéwki.
®  Smietanka 30% - 100 ml

® -
masto -50g Gdy krem stezeje posmaruj nim ciasteczka i sktadaj po dwa.

e o o

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Migcdatowe ciasteczke z kremem

I Aromat migeclatowy

Aromat migdatowy o intensywnym smaku, idealnie pasuje jako dodatek do ciast
i deserow.

Gwarancja wspaniatych wypiekdw.

Opakowanie zawiera: 9ml

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



