Ciasto Zielone Jahbtuszko

O

czas przygotowania: 60 min

A

poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki

Spéd:
® Biszkopty podtuzne - okoto 170 g

® Sok ananasowy - okoto 100 ml

Nadzienie:
® Prazone jabtka - 2 stoiki po 860 g

®  Galaretka Gellwe o smaku zielone jabtuszko - 2
opakowania

®  Sok ananasowy - 350 ml

Wierzch:

®  Smietanka kreméwka 30% lub 36% - 500 ml
® Cukier Wanilinowy Gellwe - 2 tyzeczki
®  Smietanex Gellwe - 2 tyzeczki

®  Cukier puder - 3 tyzki

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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Do rondelka wlej 350 ml soku ananasowego i zagotuj. Galaretki Gellwe
wsyp do miski, zalej gorgcym sokiem i doktadnie mieszaj do catkowitego
rozpuszczenia. Odstaw do wystudzenia.

Forme o wymiarach 25 x 25 cm wyt6z papierem do pieczenia. Na dnie
utéz warstwe podtuznych biszkoptéw i nasqgcz je sokiem ananasowym.

Do prazonych jabtek dodaj w dwéch partiach wystudzong galaretke. Po
kazdym dodaniu doktadnie wymieszaj szpatutkg, az sktadniki sie
potqgczg.

Mase jabtkowq wstaw do lodéwki na okoto 25 minut, kontrolujqc jej
konsystencje. Gdy zacznie lekko tezeé, wytdz jg na biszkoptowy spdd i
wyréwnaj. Ponownie wstaw do lodéwki na okoto 20-30 minut.

Schtodzong $mietanke kreméwke ubij na sztywno z cukrem pudrem,
Cukrem Wanilinowym Gellwe oraz Smietanexem Gellwe.

Ubitg $mietanke réwnomiernie wytéz na warstwe jabtkowq i wyréwnaj.
Gotowe ciasto wstaw do lodéwki na minimum 4-5 godzin, a najlepiej na
catq noc.
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Ciasto Zielone Jeabtuszko

Cukier wanilinowy 168
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Smietanex 12g

To niezwykty dodatek do $mietany zachowujqgcy jej idealng konsystencje .

Dzieki temu wszystkie desery dtuzej zachowajqg wspaniaty wyglad oraz smak.

Opakowanie zawiera: 12g



