Cytrusowe peczki serowe

O

czas przygotowania: 60 min

P99

poziom trudnosci: frudny

Sktaciniki

Jajka (rozmiar L) - 3 sztuki
Biatka z jajek - 3 sztuki
Mleko - 3 tyzki

Magka pszenna - 1,5 szklanki

Biaty ser starty na tarce o grubym oczku - 1
szklanka

Masto sklarowane - 1+tyzka

Aromat cytrynowy Gellwe - 1fiolka
Cukier puder - 2 tyzki

Cukier wanilinowy Gellwe - 1tyzeczka
Drozdze-30g

Smalec do smazenia - 700 g

Spirytus rektyfikowany lub rum - 40 ml

Konfitura pomarahczowa do faszerowania -
wedle uznania
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Drozdze rozréb z cieptym mlekiem, odrobing cukru wanilinowego i matq
iloscig mgki. Odstaw rozczyn do wyroséniecia.

Biatka ubij na sztywnq piane i dodawaj do nich stopniowo z6ttka utarte z
cukrem pudrem, nie przerywajqc ubijania.

Nastepnie dosyp magke, starty ser skropiony aromatem cytrynowym oraz
sklarowane masto i alkohol.

Doktadnie wyréb ciasto razem z wyrosnietym rozczynem drozdzowym.
Gdy bedzie ,,odchodzito do reki” (jako$é sera jest uzaleznione od iloéci
dodanej mgki) pozostaw przykryte Inianqg $ciereczkq w cieptym miejscu
do wyrosniecia.

Formuj niewielkie kulki, naktadajgc w nie konfiture pomaranczowq. Tak
przygotowane pgczki ponownie pozostaw w cieptym miejscu do
wyroéniecia.

Smaz w gtebokim ttuszczu ze wszystkich stron na ciemno-ztoty kolor.

Uwaga! - aby pgczki nie ,chtonety” zbyt duzo ttuszczu, dodaqj do ciasta
spirytusu rektyfikowanego lub biatego wysokoprocentowego alkoholu.

Pqgczki po usmazeniu posyp cukrem pudrem.



o Smacznego!

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Cytrusowe peczki serowe

Cukier wanilinowy 168
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Aromat cytrynowy
Aromat cytrynowy o intensywnym smaku, idealnie pasuje jako dodatek do ciast

i deserow.
Gwarancja wspaniatych wypiekow.

Opakowanie zawiera: 9ml



