Cytrynowea Babka marmurkowe

A

poziom trudnosci: $redni

O

czas przygotowania: 60 min

Sktaciniki

CIASTO:

®  babka cytrynowa Gellwe - 1 opakowanie
masto lub margaryna -100 g

jajka (rozmiar L) - 4 sztuki

mleko - 100 ml

kandyzowana skérka pomarahnczowa - 50 g

POLEWA:
® biata czekolada -100 g

® masto-40g

DO DEKORACJI:

® czekoladowe jajka - dowolnailosé

® skérka pomaranczowa -50g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Sposobh przygotoweanic

O

e 0 & 0 O

Ciasto: Ciasto przygotuj wedtug instrukcji na opakowaniu. Do masy
kakaowej doddaj drobno posiekang kandyzowang skérke pomaranczowg.

Wlewaj do nattuszczonej i obsypanej mgkg formy babkowej
naprzemiennie ciasto waniliowe i kakaowe.

Po wypetnieniu formy wykonaj wykataczkg kilka ruchéw, by pomieszaé 2
kolory masy. Piecz wedtug instrukcji na opakowaniu do tzw. ,,suchego
patyczka”. Studz w formie na kratce.

Polewa: Czekolade i masto roztop w kgpieli wodnej i wymieszaj do
uzyskania aksamitnej polewy.

Babke wyjmij z formy, polej i posyp kandyzowang skérkqg
pomaranczowq. Udekoruj czekoladowymi jajeczkami.

Smacznego!



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Cytrynowca Babka marmurkower

Bebkea cytrynowa
Przepyszna babka, ktéra jest potgczeniem tradycyjnej babki piaskowej ze
smakiem dojrzatych cytryn.

Sprawdzi sie $wieta i na co dzienh.

Opakowanie zawiera: 375g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



