Cytrynowy keks nci clrozelzeach

® P99

czas przygotowania: 60 min poziom trudnosci: trudny

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
® Mgka pszenna -200g o Zb6ttka utrzyj z cukrem, dodaj sklarowane masto, po czym dalej
® Jgjka (rozmiar L) - 5 sztuk doktadnie ucieraqj. Pod koniec dosyp magke pszenng i kisiel cytrynowy

Gellwe. Ucieraj do momentu uzyskania jednolitej konsystencji ciasta.

® Masto - Tkostka

® Cukier puder-200g

® Drozdie-20g o W cieptym mleku rozprowadz drozdze i dodgj je do ciasta.

® Mieko - 5 tyzek

® Kisiel cytrynowy Gellwe - 1 opakowanie o Nastepnie dodaj rodzynki, posiekane drobno orzechy oraz skérke

® Rodzynki-200g pomaranczowq. Catos¢ doktadnie wymieszaj.

® Orzechy wtoskie tuskane - 50 g Na koniec dodaj partiami piane z ubitych na sztywno biatek z dodatkiem
® Skérka pomaranczowa kandyzowana - 50 g cukru.

o Tak przygotowane ciasto przetéz do , kekséwki” wysmarowanej
ttuszczem i posypanej butkqg tartq. Piecz w piekarniku nagrzanym do
temperatury 160°C do momentu préby ,,suchego patyczka”.

e Smacznego!

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Cytrynowy keks na crozelzech

Kisiel = smak cytrynowy
Kisiel w proszku o smaku cytrynowym z witaming C.

Opakowanie zawiera: 38g



