Czekolccla clomower
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czas przygotowania: 30 min poziom trudnosci: tatwy

Sktacniki Sposob przygotowenic

® Masto - Tkostka o Masto, kakao Gellwe, $mietanke i cukier puder, rozpusé¢ w rondelku o
®  Smietanka 36% - 1szklanka grubym dnie i zagoty.

® Cukier puder - 1szklanka

® Kakao Gellwe - 1,1szklanki Odstaw z ognia i dodaj mleko w proszku. Bardzo doktadnie wymieszaj.
® Mieko w proszku - 1,1 szklanki Pod koniec mieszania dodaj aromat waniliowy Gellwe.
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Aromat waniliowy Gellwe - 1fiolka

Ptaskq blaszke wyt6z folig aluminiowq. Wylej czekolade i pozostaw do
stwardnienia. Pokréj w prostokgty lub w kwadraty.

Aby urozmaicié czekolade, mozesz dodaé do masy rodzynki lub
posiekane orzechy.

Smacznego!
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Czekolacla clomowa
L
/ @ }{{ : Kakeio Extra Ciemne
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Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deserdéw i do picia. Najwyzsza
jakosé.
Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Aromat weaniliowy
| Aromat waniliowy o intensywnym smaku, idealnie pasuje jako dodatek do ciast
’ I i deserow.
,;' o Gwarancja wspaniatych wypiekéw.
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i@ m Opakowanie zawiera: 9ml
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



