Deser kremowo-mealinowy

O

czas przygotowania: 30 min

A

poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki

SPOD:
® herbatniki - 100g

® masto-30g

WARSTWA MALINOWA:

® galaretka malinowa Gellwe - 1 opakowanie
®  woda (gorgca) - 300ml

®  maliny mrozone - 200g

KREM:
®  Smietanka 36% - 2509

® mascarpone - 250g

®  cukier puder - 2 tyzki

WIERZCH:

® bezy do posypania - wedle uznania

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Sposobh przygotoweanic

o Herbatniki zmiel na drobno. Dodaqj rozpuszczone masto i doktadnie
wymieszaj. Mase wyt6z do foremek i lekko ugnie¢, tworzqgc spéd.

Galaretke rozpusé¢ w 300 ml gorgcej wody. Dodaj mrozone maliny i
wymieszaj. Dzieki zimnym owocom galaretka zacznie szybko teze¢. Mase
wyt6z do foremek na spdd i wstaw do lodbéwki do stezenia.

Smie‘ranke potqgcz z mascarpone, dodaj cukier puder i ubij mikserem na
sztywny, gtadki krem.

Krem réwnomiernie rozt6z na stezatej warstwie malinowe;j.
Wierzch posyp pokruszonymi bezami.

Deserki wstaw do lodéwki na minimum 1godzine przed podaniem.
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Deser kremowo-malinowy

Galaretkea - smak malinowy
Galaretka o smaku malinowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g



