Deser wisniowy z ptatkami
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czas przygotowania: 25 min poziom trudnosci: ’rofwy
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Skteciniki Sposob przygotowenic

®  Sniezka Gellwe - 1 opakowanie o Wisnie wydryluj. Powstaty podczas drylowania sok wymieszaj z wodqg do

® micko 2% - 200 ml objetosci 100 ml, wlej do rondelka i wymieszaj z konfiturexem, zagotuj.
Dodaj cukier i ponownie zagotuj.

® piatki owsiane - 8 tyzek

®  orzechy wtoskie - 4 tyzki

®  miod - 2 tyzki Ptatki owsiane i posiekane orzechy upraz na suchej patelni. Wt6z miéd i
wlej 50 ml wody. Chwile podsmaz, az woda odparuje. Wystudz.

® wisnie-400g

]

Konfiturex 2:1Gellwe - 1tyzeczka

® cukier - 1tyzka Schtodzone mleko wymieszaj ze Snieikq i ubij na puszystg mase.

Na dno 4 pucharkdéw wtéz po tyzce wisni i posyp czesciq uprazonych
ptatkéw. Na ptatki wyt6z Sniezke i ponownie wiénie, ptatki i Sniezke.

Catosé polej przygotowanym sosem wisniowym i udekoruj orzeszkami.

Smacznego!

e © O

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Gellwe
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Deser wisniowy z ptatkami

Sniezke

Wystarczy dodaé tylko mleko, a pyszny dodatek do ciast i deseréw bedzie
gotowy do dekoragji.

Do bitej $mietany pasuje idealnie starta czekolada, wiérki kokosowe lub orzechy.

Opakowanie zawiera: 55 g

Konfiturex 2:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawartosé opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzemodw niskostodzonych. Zawartos$é
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1 kg owocédw +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamietaé:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegdlnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodac szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g



