Deser z musem truskenvkowym

O

czas przygotowania: 30 min

Sktacniki

® biszkopty - 400 g

®  Swieze truskawki - 300 g

Galaretka o smaku truskawkowym Gellwe - 2
opakowania

gorgca woda - 200 ml
$mietanka 30% - 500 ml

Smietanex Gellwe - 2 opakowania

e o o o

Swieze truskawki do dekoracji - wedtug uznania

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

¥

poziom trudnosci: tatwy

Sposob przygotowenic

O 00 & 0 00O

Biszkopty drobno zmiel i rozdziel pomiedzy szklanki lub pucharki.

Truskawki umyj, usuh szyputki i zblenduj na gtadki mus. Wyt6z mus na
warstwe biszkoptow.

Galaretki o smaku truskawkowym Gellwe wsyp do miski i zalej 200 ml
gorqcej wody. Miksuj przez okoto 2 minuty na niskich obrotach.

Zwigksz obroty miksera do najwyzszych i miksuj przez okoto 10 minut, az
masa zwiekszy objetosé¢ i zmieni sie w puszystq pianke.

Gotowq pianke truskawkowq przetéz do szklanek na warstwe musu.

Schtodzong $mietanke ubij mikserem. Gdy zacznie gestnieé, dodaqj
Smietanex Gellwe i miksuj do uzyskania odpowiedniej konsystencji.

Ubitg Smietanke wy16z na pianke truskawkowq. Przed podaniem
udekoruj deser $wiezymi truskawkami.



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Deser z musem truskawkowym

Smietanex 12g

To niezwykty dodatek do Smietany zachowujgcy jej idealng konsystencje .
Dzieki temu wszystkie desery dtuzej zachowajq wspaniaty wyglgd oraz smak.

Opakowanie zawiera: 12g

Galaretka - smak truskeawkowy

Galaretka o smaku truskawkowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



