Domowct konfiture brzoskwiniower
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czas przygotowania: 30 min

¥

poziom trudnosci: tatwy

Sktacniki

KONFITURA:

®  brzoskwinie (dojrzate) - Tkg
® Konfiturex 3:1Gellwe - 1 opakowanie

cukier - 350g

]

sok z cytryny (opcjonalnie) - 1tyzeczka

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Sposob przygotowenic
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Brzoskwinie umyj, sparz, obierz ze skérki, usun pestki i pokréj migzsz na
niewielkie kawatki.

Przetéz owoce do garnka, wsyp Konfiturex 3:1 Gellwe i doktadnie
wymieszaj.

Doprowadz do wrzenia, caty czas mieszajgc.

Dodaj cukier oraz, jesli chcesz podkresli¢ smak owocéw, sok z cytryny.
Gotuj przez 3-5 minut, regularnie mieszajgc.

Gorqcq konfiture przetéz do wyparzonych stoikéw, szczelnie zakreé i
odstaw do géry dnem do catkowitego wystudzenia.

Jesli preferujesz gtadkg konsystencje, przed przetozeniem do stoikéw
zmiksuj owoce na jednolitg mase.
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Domowea konfitura brzoskwiniower

Konfiturex 3:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawarto$¢ opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzeméw niskostodzonych. Zawartoéé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1 kg owocédw +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamieta¢:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegélnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodaé szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g



