Domowe lody czekolaclowe

© 99

czas przygotowania: 30 min poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic

® Cukier puder - 2 tyzki o Do rondelka wsyp cukier puder, budyn czekoladowy ,Stodki Kubek”
® Jgjko (rozmiar L) - 1sztuka Gellwe i cukier wanilinowy Gellwe.

®  Mieko - 1szklanka

®  Cukier wanilinowy Gellwe - 2 tyzeczki W tak przygotowang mieszanke wbij jajko i doktadnie wymieszaqj.

® Stodki Kubek czekoladowy Gellwe - 1 opakowanie

®  Starta czekolada - wedle uznania

Nastepnie ubijaj na parze, dolewajqgc stopniowo ciepte mleko. Gdy masa
zgestnieje, a na jej powierzchni zacznie pokazywacé sie pianka, przelej jg
do plastikowego lub stalowego naczynia.

Po przestudzeniu dodaj startq czekolade, wymieszaqj i przykryj szczelnie
folig aluminiowq. Wstaw do zamrazalnika.

Smacznego!
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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wanilinowy

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Domowe locly czekoleacdowe

Cukier wanilinowy 168
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g



