Domowy cdzem wisniowy
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Peten owocowego smaku domowy dzem z wisni, ktéry w prosty sposéb pozwala zachowaé smak lata na dtuze;j.

Skteciniki Sposoh przygotoweanic
®  Wisnie wydrylowane - Tkg o Wydrylowane wiénie przet6z do garnka i rozpocznij podgrzewanie.
® Konfiturex 2:1 Gellwe - 1 opakowanie
L ier —
Cukier -500g o Dodaj Konfiturex 2:1 Gellwe, doktadnie wymieszaj i gotuj przez okoto 1
minute.

Dodaj cukier, doktadnie wymieszaj i gotuj przez kolejne 3-4 minuty.

Gorqcy dzem przetdz do wczeéniej wyparzonych stoikéw i szczelnie
zakreé.

Stoiki pozostaw do catkowitego wystudzenia. Gotowy dzem przechowu;j
w chtodnym miejscu.
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Domowy clzem wisniowy

Konfiturex 3:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawarto$¢ opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzeméw niskostodzonych. Zawartoéé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1 kg owocédw +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamieta¢:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegélnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodaé szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g



