Drozelzowki francuskie z orzechami
wioskimi

© 99

czas przygotowania: 45 min poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki Sposoh przygotoweanic
CIASTO: o Nadzienie: Mleko zagotuj z cukrem. Gorgcym mlekiem zalej orzechy
® gotowe ciasto francuskie - 1opakowanie wymieszane z cynamonem. Gotowe nadzienie odstaw do wystygniecia.

cukier wanilinowy Gellwe 15 g - 1opakowanie

Ciasto francuskie podziel na 10 prostokqtéw. Na srodek kazdego natéz

]
® posiekane orzechy wtoskie - 80 g
® nadzienie, rozsmaruj. Z boku kazdego prostokgta zréb naciecia.

biatko - 1sztuka

NADZIENIE: Sktadaj drozdzéwki od géry, ktadqc paski na przemian. Koniec ciasta

® zmielone orzechy wtoskie -180 g podwih do dotu. Gotowe drozdzéwki posmaruj biatkiem, posyp cukrem

cynamon - 1/2 tyzeczki wanilinowym i posyp orzechami wtoskimi.

mileko 3,2% - 70 ml

cukier - 1tyzeczka Piecz ok. 20 minut w 180°C. Drozdzéwki studz na kratce.

Smacznego!
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Drozelzowki francuskie z orzechami witoskimi

@ XXL Cukier wanilinowy 30g
Cuki |
ukier I Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

wanilinowy
RS o) kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 30g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



