Dwukolorower beabke

z pomarariczowym lukrem
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czas przygotowania: 60 min

P99

poziom trudnosci: frudny

Sktaciniki

CIASTO:
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jajka - 5 szt.

cukier - 115g

mqgka pszenna (typ 450) - 150g

mgka ziemniaczana - 45g

cukier wanilinowy Gellwe - 2 tyzeczki
proszek do pieczenia Gellwe - 2 tyzeczki
aromat cytrynowy Gellwe - kilka kropli

kakao extra ciemne Gellwe - 1tyzka

LUKIER POMARANCZOWY:

L4

biatko - z 2 jajek
cukier puder - 120g
sok z pomaranczy - z1/4

aromat cytrynowy Gellwe - kilka kropel
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Jajka ubij z cukrem i cukrem waniliowym na najwyzszych obrotach, az
masa bedzie jasna i puszysta.

Dodagj olej, mleko oraz aromat cytrynowy, krétko zmiksuj do potgczenia.

W osobnej misce wymieszaj mgke pszenng, ziemniaczang i proszek do
pieczenia.

Dodaj suche sktadniki do masy jajecznej i krétko zmiksuj do uzyskania
jednolitego ciasta.

1/3 ciasta wymieszqj z kakao.

Do formy wysmarowanej mastem przet6z naprzemiennie jasne i
kakaowe ciasto.

Piecz w 180°C przez ok. 45 minut, do suchego patyczka. Ostudz.

Biatka ubij z cukrem pudrem na gtadki lukier.



° Dodaj sok z pomarahiczy oraz aromat cytrynowy i wymiesza;.

e Ostudzong babke polej lukrem.

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Dwukolorowea beabka z pomaranczowym lukrem
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Cukier wanilinowy 168

Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania
kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Proszek clo pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewno$¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwdjna porcja na kg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Keakeo Extra Ciemne
Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g



Aromat cytrynowy

Aromat cytrynowy o intensywnym smaku, idealnie pasuje jako dodatek do ciast

i deserow.
I ‘_1 Gwarancja wspaniatych wypiekow.
|
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Opakowanie zawiera: 9ml
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



