Dyniowe beabeczki z budyniem
i cynamonem
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czas przygotowania: 90 min poziom trudnosci: $redni

g

Puszyste i wilgotne babeczki dyniowe z dodatkiem budyniu waniliowego Gellwe, ktéry nadaje im delikatny waniliowy smak i przyjemng
konsystencje. Cato$é dopetnia krem mascarpone, cynamon i chrupigce orzechy wtoskie.

Sktaciniki Sposoh przygotoweanic
BABECZKI: o Dynie przekréj na pét, usun pestki i obierz ze skorki. Pokrdj w kostke,
® Mgka pszenna orkiszowa - 115 g przet6z do rondelka i zalej niewielkq iloscig wody. Gotuj do migkkosci, a

® Puréezdyni-1/2 szklanki nastepnie zmiksuj blenderem na gtadkie purée. Do przygotowania
vree z dyni - /< szidanki babeczek potrzebujesz 1/2 szklanki purée.

® Budyn waniliowy Gellwe - 1opakowanie

®  Cukier - 1/3 szklanki

® Masto- 60 ° W jednej misce wymieszaj mgke, budyn waniliowy Gellwe, proszek do
asto -

9 pieczenia, cynamon i gatke muszkatotowq. W drugiej potqcz purée z
® Jagjko - 1szt. dyni, cukier, roztopione masto, jajko i jogurt naturalny. Dodaj suche
®  Gesty jogurt naturalny - 2 tyzki sktadniki do mokrych i wymieszaj do potgczenia.
® Proszek do pieczenia - 1tyzeczka
® Cynamon - 1tyzeczka e Rozgrzej piekarnik do 180°C. Forme wyt6z papilotkami i napetnij je
® Gatka muszkatotowa - 1/4 tyzeczki ciastem do 3/4 wysokosci. Piecz przez 20-25 minut, az babeczki nabiorg

ztotego koloru. Po upieczeniu pozostaw do catkowitego wystudzenia.
KREM:

Schtodzong $mietanke ubij z mascarpone i cukrem pudrem na gtadki,
puszysty krem.

® Mascarpone -100g

-

®  Smietanka kreméwka 30% lub 36% - 200 ml
® Cukier puder - 2 tyzki

Na wystudzone babeczki wytéz krem mascarpone. Posyp posiekanymi
DEKORAC JA: orzechami wtoskimi i udekoruj laskami cynamonu.

O

® | aski cynamonu - do dekoragiji



®  Orzechy wtoskie - do posypania

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Dyniowe beabeczki z budyniem i cynamonem
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Proszek
pieczenia

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Buclyn waniliowy
Budynh o smaku waniliowym w proszku na 500 ml mleka.

Opakowanie zawiera: 40 g

Proszek clo pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnosé wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyrosniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



