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Dzem truskenwkowy

¢

czas przygotowania: 30 min poziom trudnosci: tatwy

Sktacniki

DZEM:
® truskawki (umyte, bez szyputek) - Tkg
® cukier - 200g

® Konfiturex Gellwe 3:1-1opakowanie

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Sposob przygotowenic
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Truskawki pokréj na mniejsze kawatkii przetéz do garnka.

Do owocéw wsyp Konfiturex i doktadnie wymieszaqj.

Doprowadz owoce do wrzenia i gotuj przez chwile, mieszajgc. Nastepnie
dodaqj cukier i ponownie zagotu;j.

Gorqcy dzem przetdz do wyparzonych stoiczkédw, szczelnie zamknij.

Odstaw stoiczki do géry dnem do catkowitego wystudzenia.
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Dzem truskeawkowy

Konfiturex 3:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawarto$¢ opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzeméw niskostodzonych. Zawartoéé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1 kg owocédw +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamieta¢:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegélnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodaé szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g



