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czas przygotowania: 30 min poziom trudnosci: ’rafwy

Sktaciniki Sposoh przygotoweanic

® mgkapszenna-300g o Z6ttka utrzyj z cukrem wanilinowym, migkkim mastem i spirytusem.

® masto-30g Dodaj mgke i $mietane, wymieszaqj. Ciasto przetdz na podsypany magkg
. stét i doktadnie wyrdb.

cukier puder-15g

®  Smietana - 1-2 tyzki

®  34tka - 5 sztuk Wybijaj ciasto drewnianym watkiem okoto 10 minut. Ciasto podziel na
dwie czesci (by nie obsychato) i rozwatkuj na jak najciefszy placek.

®  spirytus - 10-15 ml

]

olej rzepakowy - 11
®  cukier wanilinowy Gellwe - 1 opakowanie Potnij radetkiem na 3 cm pasy, a nastepnie, pod skosem, na 10
centymetrowe kawatki. Na srodku kazdego paska zréb 6 cm naciecie.

Kazdy faworek przepleé przez otwér w $rodku.

W garnku rozgrzej olej. Faworki smaz na rozgrzanym ttuszczu z obu
stron na ztoty kolor. Wyjmij, osqcz na papierowym reczniku i oprész
cukrem pudrem.

Smacznego!
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Cukier ’
wanilinowy

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Feiworki

Cukier wanilinowy 168
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g



