Galaretka pocllaske z cytrynowej
herhbaty
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czas przygotowania: 30 min poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki Sposoh przygotoweanic

® Herbata-21 o Zelatyne namocz w minimalnej iloéci wody i zagotuj.
® Cukier - 1szklanka

° . _ . .

Cukier puder - 4 tyzeczki Dolej gorqcej herbaty i wymieszaj z zelatyng Gellwe oraz galaretkq
® Zelatyna Gellwe - 4 tyzki cytrynowq Gellwe. Przelej do szklanego naczynia i wstaw do lodéwki.
® Galaretka cytrynowa Gellwe - 1torebka
[ ]

Mleko zageszczone - 8 tyzek
Zageszcz vz Gdy galaretka stezeje, pokréj jg w duzqg kostke i przetéz w szklane

pucharki.

Polej zageszczonym mlekiem i posyp cukrem pudrem. Deser mozesz
udekorowac listkami $wiezej miety.

Smacznego!
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Galaretka podlaskea z cytrynowej herbeaty

N DUZE
Gellwe i

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Galaretka - smak cytrynowy

Galaretka o smaku cytrynowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Zelatyna spozywcza 50

Zelatyna to $wietny dodatek do mies, ryb, warzyw i deseréw.

Sprawdzi sie do przygotowania galaretek migsnych, rybnych, owocowych oraz
do serniké4w na zimno, kreméw i deseréw.

Sposéb przygotowania:
1. Wlej do naczynia 0,5 | przegotowanej, gorqcej wody lub wywaru.
2. Wsyp 2-3 tyzeczki zelatyny (ok. 10 g)

3. Doktadnie wymieszaj az do rozpuszczenia (nie gotuj!)
4. Ostudzong galaretke wstaw do lodéwki do stezenia.

Opakowanie zawiera: 50 g



