Galaretkowy torcik

O

czas przygotowania: 30 min

P99

poziom trudnosci: trudny

Sktacdnilki

CIASTO:

L]

[ ]
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Mgka pszenna - 1/2 szklanki
Cukier - 1/3 szklanki
Proszek do pieczenia Gellwe - pbt tyzeczki

Jajka (rozmiar L) - 2 sztuki

MASA JOGURTOWA:

L4

L]

Gesty jogurt naturalny - 800 g
Cukier puder -100 g

Zelatyna Gellwe - 25 g

GALARETKI:

L4

Duo galaretka smak mango§jagoda Gellwe - 1
opakowanie

Duo galaretka smak malina§jezyna Gellwe - 1
opakowanie

Duo galaretka smak truskawka&cytryna Gellwe -
1opakowanie

Sposobh przygotoweanic

O
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Przygotuj ciasto. Jajka ubij z cukrem na puch. Dodaj mgke wymieszang z
proszkiem do pieczenia i wymieszaj.

Ciasto wytéz do wytozonej na dnie papierem do pieczenia tortownicy o
srednicy 26 cm. Wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz 20 minut w
temperaturze 180°C.

Przygotuj galaretki wedtug przepisu na opakowaniu, tylko w nieco
mniejszej iloéci gorqcej wody - w 200 ml. Dzieki temu po zastygnieciu
galaretki bedqg nieco twardsze.

Kazdg z nich wlej do ptaskiego naczynia i odstaw na kilka godzin lub
najlepiej na noc do lodéwki. Nastepnego dnia wyjmij galaretki z formy i
pokréj w kostke.

Przygotuj mase jogurtowq. Zelatyne zalej 1/3 szklanki zimnej wody i
odstaw. Gdy napecznieje, podgrzej w kgpieli wodnej, aby sie rozpuscita.

Jogurt wymieszaqj z cukrem pudrem, a nastepnie z rozpuszczong
zelatyng.

Po kilka kostek galaretki w kazdym kolorze odt6z do dekoragji, reszte
wymieszaj z masq jogurtowq i wyt6z na ciasto w formie. Wyréwnaj
powierzchnie. Udekoruj pozostatymi galaretkami.



o Odstaw na kilka godzin do lodéwki, by torcik dobrze stezat.

° Smacznego!

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Galaretikowy torcik
- Zelatyna spozywcza 50
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Zelatyna to $wietny dodatek do mies, ryb, warzyw i deseréw.
| (LaROWNA B 14 3
' Sprawdzi sie do przygotowania galaretek miesnych, rybnych, owocowych oraz

do serniké4w na zimno, kreméw i deseréw.

Sposdb przygotowania:
1. Wlej do naczynia 0,5 | przegotowanej, gorqgcej wody lub wywaru.
2. Wsyp 2-3 tyzeczki zelatyny (ok. 10 g)

3. Doktadnie wymieszaj az do rozpuszczenia (nie gotuj!)
4, Ostudzong galaretke wstaw do lodéwki do stezenia.

Opakowanie zawiera: 50 g

Duo Galaretke = smak borowke & mango

Galaretki w proszku o smaku mango i boréwki.

Opakowanie zawiera: 75 g

| 'V '. S Duo Galaretka - smak truskawka & cytryna
AR )
Cialaretk
Pk uskawka [ GZE]

Galaretki w proszku o smaku truskawki i cytryny.

Opakowanie zawiera: 75 g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Proszek clo pieczenia 30g

na 1 kg maki

3 Ge"we DUZA PORCIA Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Proszek Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej

pieczenia jakosci surowcéw.

Podwéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



