Girlancla z pierniczkow
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czas przygotowania: 60 min
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poziom trudnosci: $redni

Sktacdnilki

CIASTO - sktadniki
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magka pszenna - 250 g

Proszek do pieczenia Gellwe - 1/2 tyzeczki
Przyprawa do piernikéw Gellwe - 20 g
Kakao Extra Ciemne Gellwe - 2 tyzeczki
masto lub margaryna - 50 g

cukier puder - 80 g

z6ttko jajka - 2 sztuki

mi6éd - 100 g

LUKIER - sktadniki
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cukier puder - 1szklanka

biatko jajka - 1sztuka

DODATKOWO - sktadniki
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mate bombki - wedle uznania
drobne gatgzki choinki - wedle uznania
kolorowe wstqzki - wedle uznania

sznureczki - zgodnie z iloéciq pierniczkéw

Sposobh przygotoweanic
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Przygotuj ciasto.

Do miski wt6z miekkie masto i pozostate sktadniki ciasta. Wszystko
wymieszaj mikserem, a nastepnie zagnieé¢ na gtadkie ciasto. Zawih w
folie i odt6z na 30 minut do lodbéwki.

Schtodzone ciasto watkuj na oprészonym makq papierze do pieczenia na
grubosc¢ ok. 4 mm. Matymi foremkami wytnij pierniczki i przetéz je
delikatnie na ptaskq blache wytozong papierem do pieczenia.

Patyczkiem do szasztykdw zréb w kazdym ciasteczku otwér na
sznureczek. Wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz okoto 8-10 minut w
180°C.

Przygotuj lukier.

Przesiany cukier puder utrzyj z biatkiem na gestq, gtadkg mase. Przetéz
do szprycy lub woreczka foliowego ze scietq koncéwkq i udekoruj
pierniczki. Odstaw na kilka godzin, by lukier dobrze zastygt.

Metalowq rurke lub listewke obwiqz dekoracyjng wstgzkg, a nastepnie
inng wstqzkq przyczep do niej gatgzki choinki i drobne dekoracyjne
elementy.

Na tak przygotowanej girlandzie powie$ drobne bombki i nawleczone na
sznureczki pierniczki. Jesli girlanda nie jest zbyt dtuga i ciezka mozesz



rurke lub listewke zastqpié¢ grubym, dekoracyjnym sznurkiem.

o Smacznego!

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Girlanclea z pierniczkow

Pierniczki

Przepyszne pierniczki domowe. Unikalna receptura i smak. Gwarancja jakosci
S / Gellwe. Mieszanka do domowego wypieku. Opakowanie zawiera gotowqg
KA
g mieszanke do wypieku pierniczkéw i jedng foremke do wykroju pierniczkéw.

Opakowanie zawiera: 350 g

G i) KOMPOZYCJA

e’,we " PRZYPRAW

KORZENNYCH

Przypreawet o piernike i grzanego winea
PRZYPRAWA DO

P I E R N I K A Przyprawa do piernika i grznego wina. Gellwe to doktadnie dobrana mieszanka
 GRZANEGO WIN/ oo przypraw m.in. cynamonu, kolendry, kakao ziela angielskiego oraz gozdzikéw.

Nadaje wypiekom i winu niepowtarzalny smak oraz aromat.

Opakowanie zawiera: 40g

Kakeio Extra Ciemne
Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Proszek clo pieczenia 30g

na 1 kg maki

3 Ge"we DUZA PORCIA Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Proszek Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej

pieczenia jakosci surowcéw.

Podwéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



