Gofry z bitg smieteang
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czas przygotowania: 40 min poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
GOFRY: o Rozpocznij od przygotowania konfitury truskawkowej wedtug instrukcji
maka pszenna - 300 g na opakowaniu Konfiturexu Gellwe.

drozdze suszone - 6 g

cukier wanilinowy Gellwe - 2 tyzeczki Pozostaw do wystudzenia, nastepnie przetbz potrzebng iloé¢ na gofry do

miseczki i schtodz w lodéwce. Pozostatq czes¢ wlej do wyparzonych
stoiczkéw i szczelnie zamknij, uktadajgc do géry dnem na okoto 5 minut.

cukier - 2 tyzeczki

sél - szczypta

mleko - 500 ml Make, drozdze, cukier z prawdziwg wanilig, proszek do pieczenia,
szczypte soli przesiej do miski i wymieszaj. Mleko podgrzej do
temperatury maksymalnie 30°C, aby nie byto zimne. Masto roztop w

garnuszku i odstaw do wystudzenia.
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® proszek do pieczenia Gellwe - 1/2 tyzeczki
°
°
® masto-90g

.

jajka (rozmiar L) - 2 sztuki

BITA SMIETANA:

W misce wymieszaj wszystkie mokre sktadniki: mleko, masto i jajka. Wlej
®  cukier puder - 2 tyzki

do suchych sktadnikéw i zmiksuj do uzyskania gtadkiego ciasta, okoto 2,5
®  imietana 36% (schtodzona) - 500 ml minuty. Ciasto przykryj Iniang Sciereczkq i odstaw w ciepte miejsce na 1

godzine do wyrosniecia.

KONFITURA TRUSKAWKOWA:
® truskawki - Tkg Na powierzchni ciasta powinny pojawic¢ sie mate pecherze. Wyrosniete
® cukier-350g ciasto wymieszaj i smaz gofry wedtug instrukcji gofrownicy.
® Lonfiturex 3:1Gellwe - 1 opakowanie

émie’rane ubij z cukrem pudrem. Na lekko przestudzonych gofrach
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umies$é bitq $mietane i schtodzong konfiture truskawkowq i podawaj od
razu.



o Smacznego!

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



OPAKOWANIE

XXL

na 2 kg maki

Cukier
wanilinowy

b Gellw e‘ DUZA PORCJA

‘ na 1 kg maki

Proszek
pieczenia

4 gz NATURALNES

< PEKTYNY OWOCOWE,

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Gofry z bitg smietang

Cukier wanilinowy 30g

Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania
kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 30g

Proszek clo pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewno$¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwdjna porcja na kg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Konfiturex 3:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawartosé opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzemdw niskostodzonych. Zawartosé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1 kg owocéw +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamietaé:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegdlnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodac szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g



