Grzanki z kozim serem i konfiture
figowq

O

czas przygotowania: 25 min
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poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki

GRZANKI:
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kozi ser - 100g
szynka parmenska - kilka plasterkéw
rucola - wedtug uznania

orzechy wtoskie - kilka sztuk

KONFITURA FIGOWA:

*
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figi (dojrzate) - kg
cukier - 400g
Konfiturex 3:1 Gellwe - 1 opakowanie

sok z cytryny - z 1szt.

Do garnka z figami wsyp Konfiturex i doktadnie wymieszaj (bez cukru na
tym etapie). Podgrzewaj na $rednim ogniu, mieszajgc, az masa zacznie

wrzeé.

Dodaj cukier i sok z cytryny. Gotuj jeszcze ok. 3-5 minut od momentu
ponownego zagotowania.

Natéz troche konfitury na zimny talerzyk - jesli szybko tezeje, jest
gotowa.

Gorgcg konfiture przelej do wyparzonych stoikdéw, zakrec i odstaw do
géry dnem na ok. 5-10 minut.

Chrupigce kromki bagietki ut6z na duzym pétmisku lub drewnianej desce.

Kazdg grzanke posmaruj cienkg warstwq konfitury figowej, a nastepnie
utdz kawatki koziego sera. Jesli uzywasz rolady, pokrédj jg w plastry;
miekki ser mozesz delikatnie rozkruszy¢ lub rozsmarowaé.



Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Catosé udekoruj listkami rukoli, kawatkami szynki parmenskiej oraz
posiekanymi orzechami wtoskimi.

Dla przetamania smaku mozesz dodac¢ kilka kropli miodu lub odrobine
$wiezo mielonego pieprzu.

Podawaj od razu, jeszcze lekko ciepte - $wietnie sprawdzq sie jako
elegancka przekgska, przystawka do wina lub element deski tapas.



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Grzanki z kozim serem i konfiture figowe

4 i gaziE NATURALNES
< PEKTYNY OWOCOWE,,

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Konfiturex 3:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawarto$¢ opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzeméw niskostodzonych. Zawartoéé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1kg owocow +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamieta¢:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegélnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodaé szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g



