Iclealna polewce czekolacdower
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czas przygotowania: 5 min poziom trudnosci: ’tofwy

Sktacniki Sposob przygotowenic
® Kakao extra ciemne Gellwe - 2 tyzki o Do rondelka wlej wode, dodaqj cukier, kakao oraz 1/4 kostki masta.
® \woda - 7 tyzeczek
b kier - 7 tyz k
curaer yzecze Zagotuj, ciggle mieszajgc do uzyskania jednolitej konsystencji.
® masto - 1/4 kostki

ciasteczek.

Porcja wystarczy na pokrycie ciasta z blachy wielkosci keksdéwki.

Smacznego!

e Polewa idealnie sprawdezi sie do piernikéw, ciast czekoladowych i

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
ldlecilne polewes czekolacdowe

e Y .
Q ¥ ,. Kakeio Extra Ciemne
Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deserdéw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



