Sktaciniki

Jabtkea pieczone w kruchym ciescie

O

czas przygotowania: 45 min

P99

poziom trudnosci: frudny

Cukier puder -120 g
Z6ttka - 3 sztuki

NADZIENIE:

Kisiel cytrynowy Gellwe - 1 opakowanie
Gorgca woda - 1szklanka

Cukier krysztat do posypania - wedle uznania

Jabtka - 6 sztuk e

Jajko do smarowania ciasta - 1sztuka

o

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Sposobh przygotoweanic

CIASTO: o
® Mgka pszenna -350g

Masto -200g

Zagnie¢ ciasto z podanych sktadnikéw. Staraqj sie wyrabiaé je bardzo
krétko, po czym odstaw do lodéwki na okoto p6t godziny.

Jabtka obierz ze skérki. Nie przekrawajqc, wydrqgz gniazda nasienne. W
to miejsce natéz kisiel cytrynowy Gellwe rozprowadzony w potowie
szklanki gorgcej wody.

Ciasto rozwatkuj na grubosé okoto 0,5 centymetra. Zawin w nie jabtka,
uwazajqc, aby kisiel nie wylat sie na ciasto.

Kazde tak przygotowane jabtko posmaruj roztrzepanym jajkiem i
posyp cukrem. Piecz w piekarniku nagrzanym do temperatury 170°C do
zarumienienia ciasta.

Smacznego!



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Jabtka pieczone w kruchym ciescie

Kisiel = smak cytrynowy
Kisiel w proszku o smaku cytrynowym z witaming C.

Opakowanie zawiera: 38g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



