Jogurtowe cicsto z brzoskwinicami
i borowkami

O

czas przygotowania: 70 min

Sktacdnilki

BISZKOPT:
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jajka (biatka i z6+tka osobno) - 3 szt.
mgka pszenna - 100g

cukier wanilinowy Gellwe - 1tyzeczka
proszek do pieczenia Gellwe - 1/2 tyzeczki

migdaty (mielone) - 50g

NASACZANIE:

L]
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sok z cytryny - 1tyzka
woda - 70ml

cukier puder - 1tyzeczka

KREM:
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jogurt naturalny (schtodzony) - 350g
$mietanka 30% (schtodzona) - 400ml
cukier puder - 7 tyzek

galaretka brzoskwiniowa Gellwe - 2 szt.
woda (gorgca) - 500ml

boréwki - 250g

brzoskwinie w syropie - 1 puszka

DODATKOWO:

P99

poziom trudnosci: trudny

Sposoh przygotoweanic
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Piekarnik nagrzej do 180°C (géra-dot). Forme (tortownica 26 cm) wyt6z
papierem do pieczenia.

Biatka ubij na sztywno, stopniowo dodajgc cukier i cukier wanilinowy.

Dodaqj z6ttka i zmiksuj na jasng mase.

Mgke wymieszaj z proszkiem do pieczenia, przesiej do masy, dodaj
migdaty i delikatnie wymieszaj.

Przet6z do formy i piecz 20-25 minut. Ostudz.

Sktadniki do nasgczenia wymieszaj i nasgcz biszkopt. Posmaruj dzemem
malinowym.

Brzoskwinie odsqgcz, potowe drobno pokrdj.

Galaretki rozpusé w gorgcej wodzie, dodaj pokrojone brzoskwinie i
zblenduj. Ostudz (nie dopusé do stezenia).



®  dzem malinowy - 4-5 tyzek

DEKORACJA:
®  Smietanka 36% - 200ml

® cukier puder - 1tyzka

® posiekane pistacje - wedle uznania

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Smietanke ubij z cukrem pudrem, dodaj jogurt i wymiesza;j.

Dodawaj mus brzoskwiniowy partiami, mieszajgc po kazdym dodaniu.

Dodaj 2/3 boréwek i wymieszaij.

Krem wyt6z na biszkopt, na wierzch dodaj pozostate boréwki, lekko je
wciskajgc.

Schtadzaj w lodéwce przez kilka godzin (najlepiej catg noc).

Smietanke ubij z cukrem pudrem i udekoruj ciasto (rozetki lub warstwa).

Pozostate brzoskwinie pokréj i utéz na wierzchu, posyp pistacjami.



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Jogurtowe ciasto z brzoskwiniami i borowkami

@ Cukier wanilinowy 168

Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.

Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania
kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

P Gellwe W iz Proszek clo pieczenia 308

|
Pr.OSZEk . Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.
p'eczema To pewno$¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
< Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.
Podwdjna porcja na kg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Galaretkea = smak brzoskwiniowy

Galaretka o smaku brzoskwiniowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



