Kokoscanki - 40 sztuk

© 9

czas przygotowania: 25 min poziom trudnosci: ’rcfwy

Skteciniki Sposob przygotowenic
wibrki kokosowe - 300 g o Na patelni rozgrzej masto, dodaj cukier puder, cukier wanilinowy i widrki
kokosowe, doktadnie wymieszaj. Wystudz.

.
® cukier puder -100g
.

cukier wanilinowy Gellwe - 1opakowanie 15 g

® masto lub margaryna-60g o tyzeczke biatka zostaw, reszte ubij ze szczyptq soli i cukrem na sztywnqg
® bigtka - 3 sztuki piane. Pod koniec ubijania dodaj mgke ziemniaczang.

® cukier-50g Do ubitej piany dodaj wystudzone wiérki i delikatnie wymieszaj.

® mgka ziemniaczana - 1tyzka

® 54l - szczypta

°

migdaty - dowolna iloé¢
e Ptaskq forme wytéz papierem do pieczenia. Lyzeczkqg nabieraj porcje
masy kokosowej, zréb z niej w wilgotnych dtoniach kulkii utéz na
papierze zachowujqgc kilkucentymetrowe odstepy.

o Na kazdym ciasteczku potdz posmarowany od spodu biatkiem migdat.
Blache z ciasteczkami wtéz do nagrzanego piekarnika i piecz okoto 15
minut w temperaturze 170°C.

e Smacznego!

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Cukier ’
wanilinowy

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Kokosanki - 40 sztuk

Cukier wanilinowy 168
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g



