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czas przygotowania: 60 min poziom trudnoéci: Sredni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
CIASTO: o Przygotuj ciasto. Zéttka oddziel od biatek i utrzyj z cukrem. Biatka ubij ze
® mgkapszenna-300g szczyptq soli na sztywng piang. Mgke wymieszaj z proszkiem do
ieczenia.
® proszek do pieczenia Gellwe - 2 tyzeczki P
® cukier-250g
® \oda gazowana - 100 ml Do utartych z6ttek dodawaj ciggle ucierajgc, na przemian olej, wode
® imna woda (z kranu) - 150 mil gazowangq i mgke z proszkiem. Na koniec dodaj ubitq piane i delikatnie
wymieszaj.
® jajka (rozmiar L) - 5 sztuk
® 54l - szczypta
® olei-200ml Otrzymang mase podziel na trzy réwne czesci. (Najlepiej zwazyé.) Do
) jednej czesci dodaj kakao i 50 ml wody, do drugiej kisiel cytrynowy
]

kakao extra ciemne Gellwe - 2 tyzki rozmieszany z 50 ml zimnej wody, do trzeciej kisiel wisniowy rozmieszany

® (isiel cytrynowy Gellwe - 1opakowanie z 50 ml zimnej wody. Wymieszaj.

® [isiel wisniowy Gellwe - 1 opakowanie

Forme keksowq wyt6z papierem do pieczenia. Do formy wtéz najpierw
LUKIER KAKAOWY: ciasto cytrynowe, potem kakaowe, a na kohcu wisniowe. Forme z
ciastem wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz okoto 60 minut w 180

®  cukier puder -100g s
st.C.

®  kakao extra ciemne Gellwe - 2 tyzeczki
® woda-2-3tyzki

Przygotuj lukier. Cukier puder i przesiane kakao utrzyj z wodq na gtadkq,
gestg mase. Otrzymanym lukrem posmaruj wierzch ciasta.
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Kolorowca bhabka

) =y U Kisiel - smak cytrynowy

o_ @ !
K$ Kisiel w proszku o smaku cytrynowym z witaming C.

itamin C| Opakowanie zawiera: 38g

Kisiel = smak wisniowy
Kisiel w proszku o smaku wisniowym z witaming C.

Opakowanie zawiera: 38g
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@ }&‘ Keakeio Extre Ciemne

Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Proszek clo pieczenia 30g

na 1 kg maki

3 Ge"we DUZA PORCIA Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Proszek Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej

pieczenia jakosci surowcéw.

Podwéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



