Konfiture wisniower

© 9

czas przygotowania: 15 min poziom trudnosci: ’rofwy

Sktacniki Sposob przygotowenic

® Konfiturex 2:1Gellwe - 2 opakowania o Wisnie, umyj i usuh pestki. Owoce wt6z do garnka i wymieszaj z

® wiénie - 2kg Konfiturexem, zagotuj ciggle mieszajgc. Do gotujgcych owocdw wsyp
cukier i catosé gotuj 2-3 minuty.

® cukier - 1kg

® rum-50ml

Zdejmij z ognia, dodaj rum (nie koniecznie) i mieszaj do momentu zaniku
piany.

Gorgcgq konfiture przelej do wyparzonych stoiczkéw i szczelnie zamknij.

Ut6z do gbéry dnem na 10 minut.

Smacznego!
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Konfiturea wisniowa

Konfiturex 2:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawartosé opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzeméw niskostodzonych. Zawartoéé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1 kg owocédw +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamieta¢:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegélnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodaé szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g



