Korzennca kruszonka z kremem
weaniliowym i gruszkami w Risielu
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Warstwowy jesienny deser, w ktérym chrupigca korzenna kruszonka tqczy sie z delikatnym kremem waniliowym oraz gruszkami z
cynamonem w cytrynowym kisielu Gellwe. Prosty sposéb na wykorzystanie dobrze znanego sktadnika w zupetnie nowej odstonie.

Sktaciniki

Porcja: 6 deseréw
KRUSZONKA KORZENNA:
® Mgka pszenna -200g
® Masto-100g
® Cukier-100g

®  Przyprawa korzenna Gellwe-10g

KREM WANILIOWY:

® Mascarpone -380g

® Smietanka30%-150g
® Cukier puder-23g

® Pasta waniliowa lub ekstrakt waniliowy - 1
tyzeczka

KISIEL Z GRUSZKAMI:
®  Gruszki - 4 szt.

® Cynamon - 1tyzeczka

® Cukier-20g

® Woda - 500 ml
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Mqke, zimne masto, cukier i przyprawe korzenng potqcz do uzyskania
konsystencji mokrego piasku. Kruszonke przetéz na blache wytozong
papierem do pieczenia. Piecz w temperaturze 180°C przez okoto 15-20
minut. Po upieczeniu pozostaw do catkowitego wystudzenia.

Mascarpone, $mietanke, cukier puder i wanilie przet6z do miski. Ubijaj do
uzyskania gestego, puszystego kremu.

Gruszki umyj, obierz, usun gniazda nasienne i pokréj owoce w kostke.
Przet6z do garnka, dodaj cukier i cynamon. Du$ na $rednim ogniu przez
okoto 5 minut.

Z 500 ml wody odlej p6t szklanki i doktadnie wymieszaj z kisielem Gellwe.
Pozostatq wode wlej do gruszek i zagotuj. Dodaj przygotowang
mieszanke z kisielem i gotuj, caty czas mieszajgc, az cato$¢ ponownie sie
zagotuje i lekko zgestnieje. Odstaw do przestudzenia.

Na dno szklanek lub pucharkéw wyt6z porcje korzennej kruszonki. Dodaj
warstwe kremu waniliowego, a nastepnie gruszki w cytrynowym kisielu z
cynamonem.



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Korzenna kruszonkea z kremem waniliowym i gruszkami w Risielu

Kisiel = smak cytrynowy
Kisiel w proszku o smaku cytrynowym z witaming C.

Opakowanie zawiera: 38g
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Przypreawer clo piernike
PRZYPRAWA DO

P I E R N I KA Przyprawa do piernika Gellwe to doktadnie dobrana mieszanka przypraw m.in.
= cynamonu, kolendry, kakao oraz gozdzikéw. Nadaje wypiekom niepowtarzalny

2N smak oraz aromat.
Opakowanie zawiera: 40g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



