Krajankes czekoleaclower

© 99

czas przygotowania: 45 min poziom trudnosci: $redni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
® mgka pszenna - 3 szklanki o Mgke pszenng, kakao Gellwe, cukier, sél, doktadnie wymiesza¢ i dodaé
® Lakao Gellwe - 2 tyzki roztopione masto, roztrzepane jajka oraz mleko.
® proszek do pieczenia Gellwe - 1tyzeczka
® masto - Tkostka Catosé doktadnie wymieszaé i dodaé drobno pokrojone orzechy.
® jajka (L) - 3 sztuki
. leko - 2 tyzki
miexe yzK Ciasto roztozy¢ ptasko na blasze i piec w piekarniku nagrzanym do
® orzechy wtoskie - 1szklanka temperatury 180°C przez okoto pét godziny.
®

lukier lub cukier puder - wedle uznania

Gdy ciasto ostygnie polewamy go lukrem lub posypujemy cukrem
pudrem.

Tak przygotowane ciasto kroimy na kwadraty lub prostokgty. Podajemy
do kawy lub herbaty.

Smacznego!
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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na 1 kg maki

Proszek
pieczenia

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Krajanke czekolacower

Kakeao Extrea Ciemne

Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deserdéw i do picia. Najwyzsza
jakosé.
Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Proszek clo pieczenia 30g

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewno$¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakosci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcow.

Podwdjna porcja na kg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



