Krem movrelowy
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czas przygotowania: 25 min poziom trudnosci: redni

a

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
® morele bez pestek -150 g o Morele przetrzyj przez rzadkie sito. Doddj do nich cukier i bardzo
®  cukier na karmel - 2 tyzki doktadnie zmiksuj.

®  biatkajaj - 6 sztuk

® cukier puder - 1tyzka Dodaj karmel przygotowany z dwéch tyzek cukru i wody oraz zelatyne

® \woda - 1szklanka Gellwe rozpuszczong w niewielkiej ilosci wody. Catos¢ doktadnie
wymieszaj.

® elatyna Gellwe - 1tyzeczka

® wieze owoce - wedle uznania

Ubij na sztywno piane z biatek dodajqgc w trakcie ubijania cukier puder.
Do masy morelowej pomatu doddj ubitq piane z biatek.

Tak przygotowany mus przelej do szklanych miseczek i pozostaw w
lodéwce do stezenia. Przed podaniem na wierzchu udekoruj $wiezymi
owocami oraz listkami $wiezej miety.

Smacznego!
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl
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Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Krem morelowy

Zelatyna spozywcza 50

Zelatyna to $wietny dodatek do mies, ryb, warzyw i deseréw.

Sprawdzi sie do przygotowania galaretek miesnych, rybnych, owocowych oraz
do sernikéw na zimno, kreméw i deseréw.

Sposdb przygotowania:
1. Wlej do naczynia 0,5 | przegotowanej, gorqgcej wody lub wywaru.
2. Wsyp 2-3 tyzeczki zelatyny (ok. 10 g)

3. Doktadnie wymieszaj az do rozpuszczenia (nie gotuj!)
4, Ostudzong galaretke wstaw do lodéwki do stezenia.

Opakowanie zawiera: 50 g



