Kruche babeczki z bucdyniem

© 99

czas przygotowania: 30 min poziom trudnoéci: Sredni

Przepis pozwala przygotowaé ok. 24 babeczek

Sktacniki Sposobh przygotoweanic
CIASTO: o Przygotuj ciasto. Wszystkie sktadniki ciasta wymieszaj w misce, a
® mgka pszenna - 200 g nastepnie szybko zagnie¢ na elastyczne ciasto.

® mgka ziemniaczana -100 g

® cukier puder-70g Ciasto rozwatkuj na grubos¢ p6t centymetra i wylep nim posmarowane

wczesniej mastem i oprészone magkq foremki na babeczki. Ciasto naktuj
widelcem. Foremki z ciastem odstaw na 20 minut do lodéwki, nastepnie
wstaw do nagrzanego do 200 st.C piekarnika i piecz 10-15 minut.

® masto-200g

®  kwasna $mietana - 1-2 tyzki

MASA BUDYNIOWA:

® waniliowy budyn Stodki Kubek Gellwe - 2
opakowania

Przygotuj wisnie. Owoce w16z do rondla, wymieszaj z wodq i
Konfiturexem i zagotuj. Wsyp cukier i gotuj kilka minut ciggle mieszajqc.

Wystudz.
® gorgcawoda - 300 ml

JELOWANE WISNIE: Przygotuj gesty budyn. Ugotuj 300 ml wody, zdejmij z ognia, wsyp budyh

X i energicznie mieszaqj.
® wisnie bez pestek - 300 g
® Konfiturex3:1-20g

® woda-100ml Wystudzone babeczki napetnij jeszcze cieptym budyniem. Gdy budyn

e & o o

lekko zastygnie potdz na nim zelowane wisnie.
® cukier-150g yoniep

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Kruche beabeczki z bucdyniem

Konfiturex 3:130g

Konfiturex to produkt zelujgcy do dzeméw i konfitur. Zawarto$¢ opakowania
stuzy do przygotowania konfitury lub dzemu z kilograma owocéw.

Mieszanka zelujgca do konfitur i dzeméw niskostodzonych. Zawartoéé
opakowania wystarczy do przygotowania konfitury lub dzemu z 1kg owocow +
0,35 kg cukru.

Produkt na bazie naturalnej pektyny owocowej.

Warto pamieta¢:
Aby konfitura zachowata piekny kolor i wyrazisty smak (szczegélnie ze stodkich
owocdw), nalezy dodaé szczypte kwasku cytrynowego Gellwe.

Opakowanie zawiera: 30g

Buclyn waniliowy
Budyn o smaku waniliowym w proszku na 500 ml mleka.

Opakowanie zawiera: 40 g



