Kruche babeczki z winogronami

O

czas przygotowania: 75 min

Sktaciniki

CIASTO:

*

mgka pszenna - 200 g
wibrki kokosowe - 50 g
masto-125g

z6ttka jaj - 4 sztuki
cukier -100 g

KREM:

L4

krem do karpatki Gellwe - 1 opakowanie
galaretka cytrynowa Gellwe - 1opakowanie

winogrona - 1,5 szklanki

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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poziom trudnosci: $redni
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O

e & 00 O

Ze wszystkich sktadnikéw wyrdb ciasto i pozostaw w chtodnym miejscu
na 1godzine aby ,,odpoczeto”.

Rozwatkowanym ciastem wylep foremki do babeczek i wypiecz na ztoty
kolor w piekarniku nagrzanym do temperatury 170°C.

Przygotuj krem do Karpatki Gellwe wedtug przepisu na opakowaniu.

Do upieczonych babeczek przetéz krem do karpatki Gellwe. Na wierzch
utéz winogrona.

Tak przygotowane babeczki polej tezejgcq galaretkq cytrynowq Gellwe
przygotowang wedtug przepisu podanego na opakowaniu.

Smacznego!



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Kruche beabeczki z winogronami
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V. 3 Galaretka - smak cytrynowy
Galamr:e.tk Galaretka o smaku cytrynowym w proszku.
CYTRYNOWY
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‘ y AN \ Opakowanie zawiera: 72g
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ellwe" GOTOWE

Krem Krem clo karpeatki
Karpatki

Pyszny krem do karpatki. Gwarancja udanego ciasta z uzyciem kreméw Gellwe.
Lekka i puszysta konsystencja. Nie wymaga gotowania.

Opakowanie zawiera: 145g

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl



