Kruche cicasteczke wielkeanocne
Z lemon curcl
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czas przygotowania: 60 min poziom trudnosci: redni
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Sktaciniki Sposoh przygotoweanic
CIASTO KRUCHE: o Ciasto kruche: Do przesianej mgki dodaj cukier puder marki Gellwe,
® mgkapszenna - 300g szczypte soli i wymieszaj. Dodaj zimne masto i siekaj nozem lub zmiksuj

mikserem do uzyskania konsystencji kruszonki.

® zimnemasto-150g

® jajko (rozmiar L) - 1sztuka

® cukier puder-80g Do kruszonki dodaj jajko i zagnieé szybko ciasto - do potgczenia. Zawin

3 ciasto szczelnie w folie spozywczq i schtodz w lodéwce 1godzine.

® 56l - szczypta

®  cukier wanilinowy Gellwe 15g - 2 tyzeczki
Ciasto rozwatkuj, wytnij foremkq w ksztatcie jajka ciasteczka. W potowie
ciasteczka wykrdj przy pomocy mniejszej foremki ksztatt okregu. Pieczw

LEMON CURD: yKroj przy p Y 2Jsze) €9

temperaturze 150°C 10-15 minut na ztoty kolor w termoobiegu.
® jgjko (rozmiar L) - 1sztuka

® ;6tko - 1sztuka
Lemon curd: W nieduzym garnuszku roztrzep jajko, zéttko i cukier

® masto-40g

o ) (najlepiej przy pomocy rézgi do ubijania), do potgczenia. Postaw na
cukier -80 g kuchence, podgrzewaj na matej mocy palnika, mieszajqgc.

® skérka z pomaranczy - ok. 20 g
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sok z cytryny - 1cytryna
Praktycznie od razu mozna dodaé masto, skérke i sok z cytryny. Mieszaqj,

do zagotowania i zgestnienia kremu i otrzymania gtadkiej konsystencji.

Przecedz przez sitko, dodajqc do przecedzonego kremu skérke z cytryny,
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ktéra osigdzie na sitku. Lemon curd schtadzaj w lodéwce 30 min, a
nastepnie przetdz wypieczone ciasteczka.



o Smacznego!

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Kruche ciasteczka wielkanocne z lemon curd

DUZA PORCJA
na 1 kgmaki

Cukier
wamlmowv’

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Cukier wanilinowy 168
Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania

kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g



