Kruchy placek ze sliwwkami

© 99

czas przygotowania: 120 min poziom trudnosci: redni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
CIASTO: o Przygotuj ciasto. Do miski wsyp obie mgki, cukier, posiekane masto,
® mgkapszenna-150g proszek do pieczenia i z6ttka. Wszystko razem wymieszaj mieszadtami

miksera, a nastepnie zagnie¢ w kulke, zawin w folie i odt6z na godzinke

® mgka ziemniaczana -150 g do lodéwki
® Proszek do pieczenia Gellwe - 1tyzeczka
® masto-200g
. Schtodzone ciasto rozwatkuj i wylep nim dno wytozonej papierem do
® cukier puder-100g . . . .
pieczenia foremki o wymiarach 22 x 28 cm.
®  ;6Hko - 2 sztuki
Sliwki umyj, osusz, wyjmij pestki i pokréj na éwiartki. Utdz gesto na cieécie
LUKIER: M| yjmy p p ) ge

tak, by $liwki nachodzity na siebie. Wstaw do nagrzanego piekarnika i

® cukier puder -150 g piecz okoto 60 minut w 200°C.

®  sokzcytryny - 2-3 tyzki

Przygotuj lukier. Cukier puder utrzyj z sokiem z cytryny na gtadki lukier i
DODATKOWO:

® sliwki wegierki-700 g

polej ciasto. Posyp uprazonymi na suchej patelni ptatkami migdatowymi.

® ptatki migdatowe - 2-3 tyzki
Smacznego!
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



‘ Gm DUZA PORCJA

‘ a1 kg maki

Proszek
pieczenia

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Kruchy placek ze sliwkami

Proszek clo pieczenia 302

Proszek do pieczenia Gellwe. Gwarancja smaku, gwarancja jakosci.

To pewnos¢ wypieku oraz niezbedny dodatek do pieczenia wszystkich ciast.
Puszyste i wyroéniete ciasto to gwarancja jakoéci oraz wykorzystania najwyzszej
jakosci surowcdw.

Podwdéjna porcja na Tkg maki.

Opakowanie zawiera: 30g



