teaciate babeczki z kremem
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czas przygotowania: 25 min poziom trudnosci: redni

Sktaciniki Sposobh przygotoweanic
® Babeczki czekoladowo-waniliowe ,,Psi Patrol” o Rozgrzej piekarnik do 180°C (opcja pieczenia: géra-doét). Na ptaskiej
Gellwe - 1opakowanie blasze do pieczenia ustaw papierowe foremki.

CIASTO:

® jajko (rozmiar L) - 2 sztuki

Do miski wsyp zawarto$¢ wiekszej saszetki, nastepnie dodaj jajka, oleji 6
tyzek mleka. Catosé wymieszaj mikserem.

® olej-80ml
® mileko-70ml
Mase podziel na dwie réwne czesci. Do jednej dodaj zawartosé mniejszej
saszetki i pozostate mleko, wymieszaj. Przygotowane masy naktadaj

KREM: tyzeczkg, naprzemiennie, do przygotowanych foremek.

® Krem do tortéw i ciast - smak waniliowy Gellwe -1

opakowanie
Blaszke z ciastem wstaw do piekarnika i piecz 15-20 minut w 180°C.
® zimne mleko - 300 ml

® Kakao Extra Ciemne Gellwe - do oprészenia
Przygotuj krem. Do wysokiego naczynia wlej zimne mleko i wsyp
zawartos¢ torebki. Miksuj najpierw na najnizszych, a nastepnie na
najwyzszych obrotach miksera.

Otrzymany krem przet6z do woreczka foliowego ze $cietym rozkiem.
Woyciskdj na wystudzonych babeczkach dekoracyjne piramidki. Przed
podaniem oprész kakao.
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
taciate babeczki z kremem

Babeczki waniliowe z czekolccle
Babeczki waniliowe z czekoladg. Swietna propozycja jako przystawka na ciepto.

Opakowanie zawiera: 290 g

Krem waniliowy

Pyszny krem waniliowy do ciast. Lekka i puszysta konsystencja. Nie wymaga
gotowania.

Opakowanie zawiera: 120 g

Kakeo Extra Ciemne

Al

Kakao Gellwe - ekstra ciemne. Idealne do ciast, deseréw i do picia. Najwyzsza
jakosé.

Gwarancja smaku i jakosci Gellwe.

Opakowanie zawiera: 80g

Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl



