Letnie ciasto z malinami i bicte
czekolccle

O

czas przygotowania: 45 min

Sktaciniki

SPOD:

L4

L]

biszkopty podtuzne - 170g
woda - 80ml
sok z cytryny - 2 tyzeczki

cukier puder - 2 tyzeczki

KREM:

L ]
[ ]
L ]

serek mascarpone (schtodzony) - 500g

biata czekolada - 300g

$mietana kreméwka 36% (schtodzona) - 600ml
cukier wanilinowy Gellwe - 2 tyzeczki

galaretka o smaku malinowym Gellwe - 2
opakowania + 350ml gorqgcej wody

owoce jagodowe (maliny, truskawki, boréwki) -
400-5009g

DODATKOWO:

biata czekolada (starta) - 50g

Al

poziom trudnosci: $redni

Potamangq czekolade przetozyé do miski i zalaé gorgcq $mietankq.
Mieszaé, az czekolada sie roztopi. Nakryé folig spozywczq na dotyk i
odstawi¢ do catkowitego ostudzenia. Nastepnie masq wstawié do
lodéwki na 3 godziny (mozna nawet zostawié na catq noc).

Blaszke o wymiarach 25cm x 25cm lub 26cm x 26cm wytozy¢ papierem
do pieczenia. Na dnie utozy¢ warstwe biszkoptow.

Sktadniki do nasgczenia wymieszaé i nasgczyé biszkopt w blaszce.

Obie galaretki wsypaé do miski i zalaé gorqcq $mietankg, mieszaé, az
galaretka sie roztopi. Odstawi¢ do catkowitego ostudzenia.

Do miski wla¢ 300ml schtodzonej $mietanki, dodaé cukier wanilinowy i
ubi¢, ale nie na bardzo sztywno. Dodac¢ serek i wymieszaé na gtadki
krem.

Do kremu dodaé schtodzong mase czekoladowq i wymieszaé mikserem.



Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Do ostudzonej galaretki (ale jeszcze nie tezejgcej) dodaé 2-3 tyzki
gotowego kremu i wymieszaé. Tak rozmieszang galaretke dodaé w
trzech partiach do pozostatego kremu. Po kazdym dodaniu wymiesza¢
mikserem do potgczenia sktadnikéw. Dodaé¢ owoce i wymieszaé
szpatutkq.

Gotowy krem wytozy¢ na ciasto w blaszce i wyréwnaé. Wierzch posypaé
startq, biatq czekoladg. Ciasto wstawi¢ do lodéwki na co najmniej 4
godziny (mozna wstawi¢ na catq noc).



Procdukty Gellwe uzyte w przepisie

Letnie ciasto z malinami i biate czekoleicle

D
Cukier

wanilinowy
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Galamgjek

MALINOWY

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl

Cukier wanilinowy 168

Cukier wanilinowy Gellwe. To gwarancja wysmienitego zapachu wypiekow.
Sporzgdzony z najlepszych receptur idealnie sprawdzi sie do przygotowania
kreméw oraz ciast. Kazdy wypiek bedzie smaczny i aromatyczny.

Opakowanie zawiera: 16g

Galaretkea - smak malinowy

Galaretka o smaku malinowym w proszku.

Opakowanie zawiera: 72g



