Lukrowane pierniczki

© 9

czas przygotowania: 60 min poziom trudnosci: tatwy

Sktacniki Sposob przygotowenic
CIASTO: o Przygotuj ciasto. Do wysokiej miski wsyp mieszanke do przygotowania
®  Pierniczki Gellwe - 1 opakowanie ciasta, dodqj jajko, miekkie masto i mieszaj mieszadtami miksera, az

wszystkie sktadniki sie potqczqg i bedqg przypominaé okruchy chleba.

® i . _
jajko (rozmiar L) - 1 sztuka Catosé przetdz na podsypany mgkgq stot i zagnieé w kulke. Otrzymane

® migkkie masto-100g ciasto zawin w folie aluminiowq i odtéz na 30 minut do zamrazarki.
LUKIER: o Schtodzone ciasto rozwatkuj na podsypanym makq stole na gruboéé 3-5
® biatko zjajka - 1sztuka mm i wycinaj foremkami pierniczki. Jesli pierniczki sq przeznaczone na

®  cukier puder - 1szklanka choinke, zréb w kazdym dziurke patyczkiem do szasztykéw. Utdz na
wytozonej papierem do pieczenia ptaskiej blaszce. Forme z pierniczkami
wstaw do nagrzanego piekarnika i piecz 10 minut w 180°C.

° Przygotuj lukier. Biatko wyparzonego wczesniej jajka ubij delikatnie
mikserem. Cukier puder przesiej przez sito i dodawaj partiami do lekko
ubitego biatka, caty czas ucierajgc. Otrzymany lukier powinien by¢
gtadkiilénigcy. Jesli lukier jest zbyt rzadki, dodaj wiecej cukru pudru, jesli
jest zbyt gesty, dodgj kilka kropli soku z cytryny.

o Lukier przetéz do szprycy lub woreczka foliowego ze $cietym rozkiem i
udekoruj pierniczki. Wysusz na kratce.

Znajdz wiecej przepiséw na https://gellwe.pl
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Znajdz wigcej przepisdéw na https://geliwe.pl

Procdukty Gellwe uzyte w przepisie
Lukrowane pierniczki

Pierniczki

Przepyszne pierniczki domowe. Unikalna receptura i smak. Gwarancja jakosci
Gellwe. Mieszanka do domowego wypieku. Opakowanie zawiera gotowqg
mieszanke do wypieku pierniczkéw i jedng foremke do wykroju pierniczkéw.

Opakowanie zawiera: 350 g



